附件2
不合格检验项目小知识

一、农药残留

1、毒死蜱

毒死蜱是一种有机磷类广谱杀虫剂，具有触杀、胃毒和熏蒸作用，广泛应用于蔬菜、果树等作物的虫害防治。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，毒死蜱在韭菜中的最大残留限量值为 0.02mg/kg。

2、4-氯苯氧乙酸钠
4-氯苯氧乙酸钠是一种植物生长调节剂，可促进豆芽肥嫩、粗壮，提高豆芽产量。在《国家食品药品监督管理局 农业部国家卫生健康委员会关于豆芽生产过程中禁止使用6-苄基腺嘌呤等物质的公告（2015年第11号）》中规定，4-氯苯氧乙酸钠在豆芽中不得检出。
3、吡虫啉

吡虫啉，英文名称：Imidacloprid，商品名称：海利尔佳巧、拌无忧、万里红、金点子、刺打、刺蓟、卓耀等，是一种烟碱类超高效杀虫剂，具有广谱、高效、低毒、低残留，害虫不易产生抗性，对人、畜、植物安全等特点。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，吡虫啉在甜椒中的最大残留限量为0.2mg/kg。
4、腐霉利

腐霉利是一种低毒内吸性杀菌剂，主要用于蔬菜及果树灰霉病的防治。对低温高湿条件下发生的灰霉病、菌核病有显著效果，但菌株容易对其产生抗性。在《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2026）中规定，腐霉利在韭菜中最大残留限量为5mg/kg。

食品中农药残留超标的原因可能有以下几点：
（1）我国现有农药结构不合理，产品质量不高；

（2）施药技术不到位，药械落后，施药中跑、冒、滴、漏问题突出，污染作物和环境；

（3）农民缺乏安排合理使用农药的意识和基本知识，任意加大用药量，长期使用高毒、高残留农药；

（4）不按照安全间隔期收获农作物。

二、食品添加剂
1、甜蜜素(以环己基氨基磺酸计)

甜蜜素是食品生产中常用的甜味剂。在《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，甜蜜素在发酵面制品中不得使用。

食品中食品添加剂不合格的原因可能是：

超范围使用:个别生产企业为增加产品保质期或弥补产品生产过程卫生条件不佳，超范围使用食品添加剂；

（2）违规添加:在食品生产过程中，企业可能未严格按照《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2024)的规定使用食品添加剂，导致其含量超标。



